
かぼちゃプリン

かぼちゃペースト

牛乳

グラニュー糖

全卵

生クリーム

パルクトミー№１

カビレス№61-B

2,000ｇ

2,000ｇ

４００ｇ

1,350ｇ

３６０ｇ

４８ｇ

４５ｇ

① かぼちゃペーストと牛乳(半分量)・パルクトミー№１を

 合わせる加熱する。

② 生クリームとグラニュー糖を合わせる。

③ ②に牛乳(半分量)・全卵・カビレス№61-Bを合わせる。

※ 温度が低温になってから

④ 裏ごしして型に流し込み焼成する。

上下火 約160℃ 20～30分間

配合

製法


